Ficha Técnica de Licores Premium

tipo Artesanales
y Fernet Serrano Finca Marticorena

www.fincamarticorena.com.ar
fincamarticorena@gmail.com
2644181800 solo mensajes escritos, NO AUDIOS, gracias.

MARTICORENA"

En 1860 Don Domingo
Marticorena llegé de Navarra,
Espafia, y fundé la primera fabrica
de licores enla Argentina.

Hoy, dos siglos después, con
pasion y dedicacién, la nueva
generacion ha recreado e innovado
aquellas recetas ancestrales
atesoradas en el seno familiar.

FINCA
MARTICORENA’

“DISFRUTA CADA MOMENTO
DE LA VIDA ..
DISFRUTA EL MEJOR LICOR”.



Licores mas premiados en
Argentina Spirits Awards 2025

La Calidad no se declara, se Premia.

Y/ Medalla de Oro:
Licor Dulce de leche con nuez, almendra y whisky

Y/ Medalla de Oro:
Licor Beazley, Crema Irlandesa

Y/ Medalla de Plata:
Licor de Dulce de leche con Naranja

¥/ Medalla de Bronce:
Licor 65 Hierbas Gran Marticorena

Y/ Medalla de Bronce:
Licor Sexi

¥/ Medalla de Bronce:
Licor Chocolate Bariloche

Y/ Medalla de Bronce:
Licor de Café Tia Marisa.



FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal Dulce de Leche con Banana

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracion de bananas en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Dulce de leche

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si estéa muy dura, hay que echarle un chorro de agua bien
caliente para abrirla facilmente.
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Licor premium que une dulce de leche y banana madura, con
una elaboracioén tradicional que logra un perfil elegante, suave
y equilibrado.

Presenta un color cremoso y brillante, textura untuosa y
cuerpo aterciopelado, aromas lacteos y dulces.

Presenta aromas lacteos y dulces que recuerdan al dulce de
leche artesanal y a banana madura.

En boca es suave, sedoso y envolvente, con un dulzor
equilibrado que permanece en una persistencia media-larga,
dejando una sensacién elegante y armoniosa.

Su graduacion es de 18°, elaborado de forma artesanal y con
sabores auténticos.

Se disfruta solo o con hielo, junto a postres, café o chocolate
caliente, y funciona muy bien como base para cocteles
Cremosos.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida por el
SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012227

SIFeGA

Sistema de Informacidon Federal para
la Gestion del Control de los
Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Codigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion y
Comercializacidn en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119,




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal Dulce de Leche con Coco

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracion de coco en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Dulce de leche

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si estéa muy dura, hay que echarle un chorro de agua bien
caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

i

Licor premium que une dulce de leche y coco fresco, resultado de
una receta familiar que ofrece una bebida elegante, suave y
equilibrada.

Su aspecto es cremoso y brillante, con textura untuosa y aromas
lacteos y dulces con notas de coco.

En boca es sedoso, aterciopelado y armonioso, con una
persistencia media-larga.

Con 18° de graduacion, destaca por su suavidad y autenticidad.
Ideal para disfrutar solo, con hielo, con postres o café, y
excelente como base para cocteles cremosos.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida por el
SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012235

SIFeGA

Sistema de Informacién Federal
para la Gestidon del Control de los
Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del Cédigo
Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion y
Comercializacion en toda la Republica Argentina y fue autorizado
de acuerdo a los siguientes articulos: 1119,




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacidon comercial

Licor seco tipo artesanal
Dulce de Leche con Mandarina

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracion de mandarinas en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Dulce de leche

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

189 Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si estd muy dura, hay que echarle un chorro de agua bien
caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

Licor premium que combina dulce de leche y mandarina
jugosa, elaborado con una receta familiar que logra una bebida
elegante, suave y equilibrada.

Presenta un color cremoso vy brillante, textura untuosa y
aromas lacteos y dulces con notas citricas de mandarina.

En boca es sedoso, aterciopelado y armonioso, con persistencia
media-larga. Con 18° de graduacion.

Ofrece suavidad y sabores auténticos.

Ideal para disfrutar solo, con hielo, junto a postres o café, y
excelente como base para cocteles cremosos.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida por el
SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012222

SIFeGA

Sistema de Informacién Federal para

la Gestidn del Control de los
Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Codigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion y
Comercializacion en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Licor seco tipo artesanal de

Denominaciéon comercial .
Dulce de Leche con Naranja

Destilacion Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccién Maceracién

Maceracién de Naranjas en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Composicion Dulce de leche

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico 189 Vol.

Condicién de almacenamiento Lugar fresco y oscuro.

Si estd muy dura, hay que echarle un chorro de agua bien

Tapa Plastica a rosca ) ! L
caliente para abrirla facilmente.

Licor premium que combina dulce de leche y naranja citrica,
elaborado con una receta familiar que ofrece una bebida
elegante, suave y equilibrada.

Tiene un aspecto cremoso y brillante, textura untuosa y
aromas lacteos y dulces con notas citricas.

Notas
Cceﬁa En boca es sedoso, aterciopelado y armonioso, con una
persistencia media-larga.
Con 18° de graduacion, destaca por su suavidad y autenticidad.
Ideal para disfrutar solo, con hielo, con postres o café, y
excelente base para cocteles cremosos.
Temperatura de servicio De 6 a 10°C
Presentacidon comercial Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.
. La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida por el
Etiquetado SIFeGA.
Certificaciones RNE 18-0020/4
RNPA 18-012226
SIFeGA Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Sistema de Informacién Federal para | Cédigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacién y
la Gestion del Control de los Comercializacion en toda la Republica Argentina y fue

Alimentos. autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal de
Dulce de Leche con Nuez Almendra y Whisky

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracién de nueces y almendras en alcohol.

Whisky de malta escocesa ari€jo.

AzUcar blanca de cafia

Dulce de leche

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

189 Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si estd muy dura, hay que echarle un chorro de agua bien
caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

Licor premium que combina dulce de leche, nuez, almendra y un
toque de whisky, elaborado con una receta familiar que logra una
bebida elegante, suave y equilibrada.

Presenta un color cremoso vy brillante, textura untuosa y aromas
lacteos y dulces con notas de frutos secos y whisky.

En boca es sedoso, aterciopelado y armonioso, con persistencia
media-larga.

Con 18° de graduacion, destaca por su suavidad y autenticidad.
Ideal para disfrutar solo, con hielo, junto a postres o café, y
excelente base para cécteles cremosos.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida por el
SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012264

SIFeGA

Sistema de Informacién Federal
para la Gestion del Control de los
Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del Codigo
Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion y
Comercializacion en toda la Republica Argentina y fue autorizado
de acuerdo a los siguientes articulos: 1119,




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal de
Dulce de Leche con Rum

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Dulce de leche

AzUcar blanca de cafia

Rum, Ron o Rhum, el proveniente de Santa Lucia, es Rum

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

189 Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si estéa muy dura, hay que echarle un chorro de agua bien caliente
para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

l

Licor premium que combina dulce de leche con un suave rum
caribefio de la isla de Santa Lucia, resultado de una receta familiar
que ofrece una bebida elegante, suave y equilibrada.

Su aspecto es cremoso y brillante, con textura untuosa y aromas
lacteos y dulces acompanados por un matiz delicado de ron.

En boca es sedoso, aterciopelado y armonioso, con persistencia
media-larga.

Con 18° de graduacion, destaca por su suavidad y autenticidad.

Ideal para disfrutar solo, con hielo, con postres o café, y excelente
como base para cocteles cremosos.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida por el
SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012228

SIFeGA

Sistema de Informacién Federal
para la Gestion del Control de los
Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del Cédigo
Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion y
Comercializacion en toda la Republica Argentina y fue autorizado
de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Coctel Tipo Artesanal Beazley
(Crema Irlandesa)

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

homogeneizacién a fin de formar una emulsion.

Composicion

Dulce de leche

Maceracidon de hierbas.

Crema.

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

120 Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si estd muy dura, hay que echarle un chorro de agua
bien caliente para abrirla facilmente.
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Notas
de
Cata

Licor premium que combina dulce de leche argentino,
crema y finas hierbas, elaborado con una receta familiar
que logra una bebida elegante, suave y equilibrada.

Presenta un color cremoso vy brillante, textura untuosa y
aromas lacteos y dulces con notas de crema irlandesa.

En boca es sedoso, aterciopelado y armonioso, con una
persistencia media-larga.

Con 12° de graduacion, se destaca por su suavidad y
autenticidad. Ideal para disfrutar solo, con hielo, con
postres o café, y excelente como base para cocteles

cremosos.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida
por el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012760

SIFeGA

Sistema de Informacién Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

INPI: Acta 4439148 BEAZLEY

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias
del Coédigo Alimentario Argentino, es de Libre
Circulacién y Comercializacién en toda la Republica
Argentina y fue autorizado de acuerdo a los siguientes
articulos: 1129 tris.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Chocolate Bariloche

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

homogeneizacion a fin de formar una emulsién.

Composicion

Chocolate

Maceracién de Nuez y canela.

Crema.

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua
bien caliente para abrirla facilmente.

Notas

@3 HNCA ' Cata

de
MARTIGORENA

Licor premium elaborado con chocolate inspirado en la
tradicion patagonica, resultado de una receta familiar
que ofrece una bebida elegante, suave y equilibrada.

Presenta un color cremoso vy brillante, textura untuosa y
aromas lacteos y dulces con notas de chocolate
artesanal.

En boca es sedoso, aterciopelado y armonioso, con
persistencia media-larga.

Con 18° de graduacion, destaca por su suavidad y
autenticidad.

Ideal para disfrutar solo, con hielo, junto a postres o
café, y excelente base para cocteles cremosos.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida
por el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012266

SIFeGA
Sistema de Informacidn Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias
del Codigo Alimentario Argentino, es de Libre
Circulacién y Comercializacién en toda la Republica
Argentina y fue autorizado de acuerdo a los siguientes
articulos: 1129 tris.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Chocolate con Rum

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

homogeneizacion a fin de formar una emulsién.

Composicion

Chocolate

Ron importado de la Isla de Santa Lucia, en el Caribe.

Crema.

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua
bien caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

Licor premium que combina chocolate intenso con un
toque de ron especiado, fruto de una receta familiar que
logra una bebida elegante, suave y equilibrada.

Presenta un color cremoso vy brillante, textura untuosa y
aromas lacteos y dulces con matices de chocolate y ron.

En boca es sedoso, aterciopelado y armonioso, con
persistencia media-larga.

Con 18° de graduacion, destaca por su suavidad y
autenticidad.

Ideal para disfrutar solo, con hielo, acompafado de
postres o café, y excelente como base para cocteles
cremosos.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida
por el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012265

SIFeGA
Sistema de Informacidn Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias
del Codigo Alimentario Argentino, es de Libre
Circulacién y Comercializacién en toda la Republica
Argentina y fue autorizado de acuerdo a los siguientes
articulos: 1129 tris.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal de Almendra

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracion de almendras en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua
bien caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor de Almendra premium de Finca Marticorena
destaca por su presencia atractiva y natural.

Puede presentar sedimentos en el fondo, una sefial de
gue no contiene quimicos ni estabilizantes artificiales.

Su aroma es intenso y auténtico, reflejando la almendra
fresca.

Elaborado con almendras cosechadas en la finca familiar
y maceradas en su momento justo, ofrece un perfil de
sabor particular y propio de la casa.

En boca se muestra agradable y sedoso, acaricia el
interior y deja una sensacién que invita a continuar
bebiendo.

Aunque inicialmente parece ligero, con el tiempo se abre
y revela notas dulces y frutales que evocan almendras
maduras.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida
por el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012218

SIFeGA
Sistema de Informacidn Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Codigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion
y Comercializacién en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal de Frutos Rojos

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracién de arandanos, frambuesas, frutillas y cerezas
en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

189 Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si estd muy dura, hay que echarle un chorro de agua
bien caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor de Frutos Rojos premium se presenta con un
aspecto atractivo y parejo.

Su aroma es intenso, con notas claras de frutos rojos y
frutos del bosque.

La utilizacidn de frutos rojos provenientes de la
Patagonia Argentina aporta un caracter distintivo y un
perfil aromatico muy particular.

En boca es un licor amable y envolvente. Acaricia el
interior de la boca y deja una sensacion agradable que
invita a seguir degustandolo.

Si bien puede percibirse ligero en un primer momento,
con el paso de los segundos se abre y desarrolla matices
dulces y frutales que evocan los frutos rojos frescos de
nuestra Patagonia.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida
por el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012234

SIFeGA
Sistema de Informacién Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Cddigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion
y Comercializacién en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal de Limoncello

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracidon de limones en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua
bien caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor de Limoncello premium se presenta con una
apariencia atractiva y limpia.

Su aroma es intenso, fresco y claramente citrico.

Elaborado con limones de la finca familiar, cosechados y
macerados en su punto justo, desarrolla un sabor
particular que distingue a este licor.

En boca se muestra agradable y envolvente. Acaricia el
interior y deja una sensacion refrescante que invita a
seguir bebiendo.

Aunque al inicio puede parecer ligero, con el tiempo se
abre y revela matices dulces y frutales que recuerdan a
los limones maduros.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc y 500cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida
por el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012219

SIFeGA
Sistema de Informacidon Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Codigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion
y Comercializacién en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119,




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal de Mandarina

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracion de mandarinas en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua
bien caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor de Mandarina premium presenta una presencia
atractiva y uniforme.

Su aroma es intenso, fresco y tipicamente citrico, con el
caracter distintivo de la mandarina.

La elaboracion con mandarinas de la finca familiar,
cosechadas y maceradas en su momento justo, aporta
un sabor particular y propio de este licor.

En boca se muestra agradable y suave. Acaricia el
interior de la boca y deja una sensacién placentera que
invita a continuar degustandolo.

Aunque puede percibirse inicialmente ligero, con el paso
del tiempo se abre y desarrolla notas dulces y frutales
que evocan las mandarinas maduras.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida
por el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012223

SIFeGA
Sistema de Informacidon Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Codigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion
y Comercializacién en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal de Membrillo

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracion de membrillos en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua
bien caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor de Membrillo premium se presenta con una
apariencia atractiva y natural.

Puede contener sedimentos en el fondo, sefial de que no
posee quimicos ni estabilizantes afiadidos.

Su aroma es intenso, con las notas caracteristicas del
membrillo fresco.

Elaborado con membrillos de la finca familiar,
cosechados y macerados en su punto justo, ofrece un
sabor particular que distingue a este licor.

En boca es agradable y envolvente.

Acaricia el interior de la boca y deja una sensacion
placentera que invita a seguir degustandolo.

Aunque inicialmente puede parecer ligero, con el tiempo
se abre y revela matices dulces y frutales que recuerdan
al tradicional dulce de membrillo en pan.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida
por el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012340

SIFeGA
Sistema de Informacidon Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Codigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion
y Comercializacién en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal de Nuez

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracidon de nueces en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua
bien caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor de Nuez premium presenta una presencia
atractiva y natural.

Puede contener sedimentos en el fondo, reflejo de una
elaboracion sin quimicos ni estabilizantes.

Su aroma es intenso y caracteristico, con notas claras de
nuez fresca.

El uso de nueces de la finca familiar, cosechadas y
maceradas en su momento justo, aporta un sabor
particular y distintivo a este licor.

En boca se muestra agradable y suave.

Acaricia el interior de la boca y deja una sensacion
placentera que invita a continuar bebiendo.

Aunque al principio puede parecer ligero, con el tiempo
se abre y revela matices dulces y frutales que evocan las
nueces maduras.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida
por el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012236

SIFeGA
Sistema de Informacién Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Codigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion
y Comercializacién en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal de Rosa Mosqueta

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracién de rosa mosqueta en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua
bien caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor de Rosa Mosqueta premium se presenta con un
color rosado transllcido y atractivo.

Su aroma es intenso, con el perfil caracteristico de la
rosa mosqueta.

Elaborado con frutos provenientes de la Patagonia
Argentina, desarrolla un sabor muy particular que
distingue a este licor.

En boca es agradable y suave. Acaricia el interior de la
boca y deja una sensacion placentera que invita a seguir
degustandolo.

Aunque al inicio puede parecer ligero, con el paso del
tiempo se abre y revela matices dulces y frutales que
evocan la rosa mosqueta de nuestra Patagonia.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida
por el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012224

SIFeGA
Sistema de Informacidn Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Codigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion
y Comercializacién en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal de Anis

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracién de anis espafiol en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua bien
caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor de Anis Dulce premium se presenta con una
presencia atractiva y transparente.

Puede mostrar sedimentos en el fondo, sefial de su
elaboracion natural sin quimicos ni estabilizantes.

Su aroma es intenso y limpio, con las notas caracteristicas
del anis dulce.

En boca es un licor agradable y envolvente.

Acaricia el interior de la boca y deja una sensacion suave
que invita a seguir degustandolo.

Aunque inicialmente puede percibirse ligero, con el tiempo
se abre y despliega matices aromaticos y dulces propios
del anis dulce.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida por
el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012217

SIFeGA
Sistema de Informacidn Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Codigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion y
Comercializacion en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal de Patxaran

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracién de ciruela (pacharanes) y anis en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua
bien caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor Patxaran premium presenta una presencia
atractiva y pareja.

Puede contener sedimentos en el fondo, reflejo de una
elaboracion natural sin quimicos.

Su aroma es intenso, combinando notas de anis y
ciruela.

El uso de anis estrellado importado, aporta un sabor
particular y distintivo a este licor.

En boca es un licor agradable y envolvente.

Acaricia el interior de la boca y deja una sensacion
placentera que invita a seguir bebiéndolo.

Aunque en un primer momento puede percibirse ligero,
con el tiempo se abre y desarrolla matices dulces que
evocan al mejor Patxaran espaniol.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida
por el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012263

SIFeGA
Sistema de Informacidn Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Cadigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion
y Comercializacién en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal de Café Tia Marisa

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracién de café y té negro en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua
bien caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

oRriNA)

El Licor de Café premium presenta una presencia
atractiva y uniforme.

Puede contener sedimentos en el fondo, signo de una
elaboracion natural sin quimicos ni estabilizantes
afiadidos.

Su aroma es intenso, con notas claras de café recién
molido.

Al trabajar con granos de café importado, se obtiene un
sabor particular y distintivo que realza la personalidad de
este licor.

En boca es agradable y envolvente. Acaricia el interior de
la boca y deja una sensacion placentera que invita a
seguir degustandolo.

Aunque al principio puede parecer ligero, con el paso del
tiempo se abre y revela matices dulces y tostados que
recuerdan al mejor café.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida
por el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012220

SIFeGA
Sistema de Informacién Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Cddigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion
y Comercializacién en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal de Miel

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracion de miel en alcohol.

AzuUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua
bien caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor de Miel premium se presenta con una presencia
atractiva y natural.

Puede contener sedimentos en el fondo, sefial de que se
elabora sin quimicos ni estabilizantes.

Su aroma es intenso y caracteristico, con notas claras de
miel pura de la precordillera sanjuanina.

Elaborado con miel pura, cosechada y macerada en su
punto justo, desarrolla un sabor particular que distingue
a este licor.

En boca es agradable y envolvente. Acaricia el interior de
la boca y deja una sensacion dulce y suave que invita a
seguir degustandolo.

Aunque inicialmente puede parecer ligero, con el paso
del tiempo se abre y revela matices que recuerdan a la
miel de abejas en su mejor expresion.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida
por el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012221

SIFeGA

Sistema de Informacidon Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Codigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion
y Comercializacién en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Fernet Serrano tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Fernet Serrano

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracion de hierbas en alcohol.

AzUcar blanca de cafia caramelizada.

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

25° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua
bien caliente para abrirla facilmente.

Ul ek

¢ ——

Notas
de
Cata

El Fernet Serrano premium presenta una presencia
atractiva, con un color caramelo oscuro profundo.

Puede contener sedimentos en el fondo, reflejo de una
elaboracidn natural sin quimicos.

En nariz se vuelve suave y herbal, con toques de mirra
y un leve aroma floral que introduce al universo del
fernet y su caracter secreto e inimitable.

En boca invita a un verdadero viaje sensorial.

Con solo unos sorbos aparecen su amargor natural, la
conjuncion equilibrada de raices y especias aromaticas,
y finalmente la frescura de sus hierbas, que deja una
impresion persistente.

Su sabor es complejo, con un final largo y especiado
que no pasa desapercibido.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc y 500cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida
por el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012237

SIFeGA

Sistema de Informacién Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias
del Coédigo Alimentario Argentino, es de Libre
Circulaciéon y Comercializacidon en toda la Republica
Argentina y fue autorizado de acuerdo a los siguientes
articulos: 1129.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal (Tipo Jager)
65 Hierbas Gran Marticorena

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracion de 65 hierbas en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

25° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua bien
caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor 65 Hierbas premium presenta una presencia
atractiva, con un color caramelo claro y limpio.

Puede contener sedimentos en el fondo, propio de una
elaboracion natural sin quimicos ni estabilizantes.

Su aroma es intenso, dominado por hierbas naturales que
lo identifican de inmediato.

Se asemeja al estilo Jager, pero con una gradacion mas
amable de 25°.

En boca es un licor agradable y envolvente.

Acaricia el interior de la boca y deja una sensacion que
invita a seguir degustandolo.

Aunque inicialmente puede sentirse ligero, con el tiempo
se abre y desarrolla un gusto equilibrado y persistente a
hierbas naturales.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida por
el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012343

SIFeGA
Sistema de Informacidn Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Caodigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulaciéon y
Comercializacion en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal Digestivo

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceraciéon de cedron, inca yuyo, poleo, peperina y boldo
en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua bien
caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor Digestivo premium se presenta con una presencia
atractiva y traslucida.

Puede mostrar sedimentos en el fondo, propios de una
elaboracidn natural sin quimicos.

Su aroma es intenso y marcado por hierbas naturales
cuidadosamente seleccionadas.

En boca es agradable y envolvente.

Acaricia el interior de la boca y deja una sensacion suave
que invita a seguir degustandolo.

Aunque al inicio puede parecer ligero, con el tiempo se
abre y despliega un gusto equilibrado y persistente a
hierbas naturales.

Este licor posee propiedades tradicionalmente asociadas a
usos medicinales.

Se lo considera un digestivo efectivo.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida por
el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012338

SIFeGA
Sistema de Informacidn Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Codigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion y
Comercializacion en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal Dulces Suehos

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracién de pasionaria, tilo, manzanilla y cedrén en
alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua bien
caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor de Dulces Suefios premium presenta una
presencia atractiva y traslucida.

Puede contener sedimentos en el fondo, sefial de una
elaboracion natural sin quimicos ni estabilizantes.

Su aroma es intenso, con notas marcadas de hierbas
naturales.

En boca es un licor agradable y suave.

Acaricia el interior de la boca y deja una sensacion
placentera que invita a continuar degustandolo.

Aunque inicialmente puede sentirse ligero, con el tiempo
se abre y revela un gusto equilibrado y persistente a
hierbas naturales.

Tradicionalmente se le atribuyen propiedades medicinales
como efecto sedante, ayuda para calmar los nervios y
relajar el organismo. También se lo menciona como apoyo
en situaciones de ansiedad, estrés, insomnio o estados
animicos bajos.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida por
el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012732

SIFeGA

Sistema de Informacién Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Cddigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacién y
Comercializacion en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal Eucalipto

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracién de Eucaliptus Globulus en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua bien
caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor de Eucalipto premium se presenta con una
presencia atractiva y un color dorado translicido.

Puede contener sedimentos en el fondo, propios de una
elaboracion natural sin quimicos ni estabilizantes.

Su aroma es intenso y caracteristico, dominado por notas
frescas de eucalipto.

En boca es un licor agradable y muy aromatico.

Acaricia el interior de la boca y deja una sensacion
refrescante que invita a seguir degustandolo.

Tradicionalmente se le atribuyen propiedades medicinales
relacionadas con el sistema respiratorio, utilizandose en
casos de catarros, gripe, asma, bronquitis, faringitis o
rinitis.

Gracias a las propiedades antisépticas asociadas a sus
hojas, se lo menciona como eficiente para ayudar a
combatir microbios y bacterias que intervienen en este
tipo de afecciones.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida por
el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012733

SIFeGA
Sistema de Informacidn Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Codigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion y
Comercializacion en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




Fecha

05-11-2025

Version

V1125

Denominacidon comercial

Licor seco tipo artesanal Hepaticus

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracién de poleo, carqueja, cedron, boldo, alcachofa y
menta peperina en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de gquimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

189 Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si estd muy dura, hay que echarle un chorro de agua bien
caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor Hepaticus premium se presenta con una presencia
atractiva y traslucida.

Puede contener sedimentos en el fondo, propios de una
elaboracion natural sin quimicos ni estabilizantes.

Su aroma es intenso, dominado por hierbas naturales
cuidadosamente seleccionadas.

En boca es un licor agradable y suave.

Acaricia el interior de la boca y deja una sensacion
placentera que invita a seguir degustandolo.

Aunque al principio puede percibirse ligero, con el tiempo
se abre y despliega un gusto equilibrado y persistente a
hierbas naturales.

Tradicionalmente se le atribuyen propiedades medicinales.

Se lo menciona como eficaz en afecciones y colicos
hepaticos, favorecedor de la fluidificacién de la bilis,
apoyo digestivo, reductor de gases intestinales y con una
suave accion diurética.

Se lo considera un digestivo efectivo y un apoyo para el
bienestar hepatico, ayudando a combatir sintomas
asociados al mal funcionamiento del higado y de la
vesicula.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida por
el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012339

SIFeGA
Sistema de Informacidn Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Caodigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion y
Comercializacion en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal Menta Romero y Tomillo

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracién de menta, romero y tomillo de la cordillera
sanjuanina en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua bien
caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor Menta, Romero y Tomillo premium presenta una
presencia atractiva y traslicida.

Puede contener sedimentos en el fondo, propios de una
elaboracion natural sin quimicos ni estabilizantes.

Su aroma es intenso, con notas frescas de hierbas
naturales y un perfume que recuerda a la cordillera
sanjuanina cuando llueve.

En boca es un licor agradable y envolvente.

Acaricia el interior de la boca y deja una sensacion
placentera que invita a seguir degustandolo.

Aunque inicialmente parece ligero, con el tiempo se abre y
revela un gusto equilibrado a hierbas de menta, romero y
tomillo.

Tradicionalmente se le atribuyen propiedades medicinales.

Se menciona que fortifica el cerebro y los nervios, es util
para temblores y zumbidos de oidos, y se lo sefiala como
antirreumatico, antiséptico, pectoral y expectorante.
También se dice que facilita la digestion.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida por
el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012342

SIFeGA Sistema de Informacion Federal
para la Gestion del Control de los
Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Caodigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulaciéon y
Comercializacion en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal de Manzanilla

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracién de flores de manzanilla importada en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua bien
caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

Ll

El Licor de Manzanilla premium presenta una presencia
atractiva y traslucida.

Puede contener sedimentos en el fondo, propios de una
elaboracion natural sin quimicos.

Su aroma es intenso, con el perfume caracteristico de la
manzanilla pura.

En boca es un licor agradable y envolvente.

Acaricia el interior de la boca y deja una sensacién suave
que invita a continuar degustandolo.

Aunque inicialmente puede parecer ligero, con el tiempo
se abre y revela un gusto persistente y equilibrado a
manzanilla pura.

Tradicionalmente se le atribuyen propiedades medicinales.

Se menciona que trata diversas dolencias femeninas,
protege y repara la membrana gastrica, y que seria Util en
casos de gastritis, Ulcera gastrica, afecciones hepaticas,
colesterol elevado, nerviosismo e insomnio.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida por
el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012225

SIFeGA
Sistema de Informacidon Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Caodigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulaciéon y
Comercializacion en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal Olivo

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracién de hojas de olivo (Olea europaea) en alcohol.

AzUcar blanca de cafa

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

189 Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si estd muy dura, hay que echarle un chorro de agua bien
caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor de Olivo premium presenta una presencia
atractiva y traslucida.

Puede contener sedimentos en el fondo, propios de una
elaboracion natural sin quimicos ni estabilizantes.

Su aroma es intenso, dominado por hierbas naturales que
le otorgan un perfil fresco y caracteristico.

En boca es un licor agradable y suave.

Acaricia el interior de la boca y deja una sensacion
placentera que invita a seguir degustandolo.

Aunque al comienzo puede percibirse ligero, con el tiempo
se abre y desarrolla un gusto equilibrado y persistente a
hierbas naturales.

Tradicionalmente se le atribuyen propiedades medicinales.

Se menciona que mejora la digestion, ayuda a bajar de
peso, calma irritaciones, relaja los vasos sanguineos y
contribuye a reducir la presion arterial.

También se lo asocia con ayuda para bajar el azlcar en
sangre, reducir mucosas, favorecer la expectoracion,
regular la presion arterial y actuar como antiséptico bucal.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida por
el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012732

SIFeGA
Sistema de Informacidn Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Codigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacion y
Comercializacion en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.




FICHA TECNICA FINCA MARTICORENA

Categoria Licor seco tipo artesanal
Fecha 05-11-2025
Version V1125

Denominacion comercial

Licor seco tipo artesanal Sexi (Afrodisiaco)

Destilacion

Alcohol apto para consumo humano de origen agricola.

Método de produccion

Maceracion

Composicion

Maceracién de Mufia Mufia, baila bien, cola de quirquincho
y menta en alcohol.

AzUcar blanca de cafia

Agua de deshielo de la Cordillera de los Andes.

Sin agregado de quimicos, aditivos ni conservantes.

Grado Alcohdlico

18° Vol.

Condicion de almacenamiento

Lugar fresco y oscuro.

Tapa Plastica a rosca

Si esta muy dura, hay que echarle un chorro de agua bien
caliente para abrirla facilmente.

Notas
de
Cata

El Licor Sexi premium presenta una presencia atractiva y
traslucida.

Puede contener sedimentos en el fondo, propios de una
elaboracion natural sin quimicos ni estabilizantes.

Su aroma es intenso, con notas marcadas de hierbas
naturales que le otorgan un perfil fresco y seductor.

En boca es un licor agradable y envolvente.

Acaricia el interior de la boca y deja una sensacion suave
que invita a seguir degustandolo.

Aunque inicialmente puede parecer ligero, con el tiempo
se abre y desarrolla un gusto equilibrado y persistente a
hierbas naturales.

Tradicionalmente se le atribuyen propiedades medicinales
y se menciona como un licor vigorizante, asociado a
estimular el apetito sexual en ambos sexos.

Temperatura de servicio

De 6 a 10°C

Presentacion comercial

Envase de vidrio 250cc en cajas x 12 botellas.

Etiquetado

La etiqueta contiene la informacion obligatoria exigida por
el SIFeGA.

Certificaciones

RNE 18-002074

RNPA 18-012341

SIFeGA

Sistema de Informacién Federal para la
Gestion del Control de los Alimentos.

Este producto, elaborado de acuerdo a las exigencias del
Caddigo Alimentario Argentino, es de Libre Circulacién y
Comercializacion en toda la Republica Argentina y fue
autorizado de acuerdo a los siguientes articulos: 1119.






